
Que vont vous concocter les cuisiniers cette semaine…
Lundi 29 Avril
Déjeuner à 12h00

Concombres vinaigrette
Travers de porcs

Purée de patates douces
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Endives au jambon

Plateau de fromages
Mandarines au sirop

Vendredi 3 Mai
Déjeuner à 12h00

Pamplemousse
Poisson du marché
Fondue d’épinards

Plateau de fromages
Pain perdu

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Lasagnes bolognaises
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Samedi 4 Mai
Déjeuner à 12h00

Asperges vinaigrette
Hachi parmentier de canard

Salade verte
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Œufs brouillés

Plateau de fromages
Crème liégeoise au café

Dimanche 5 Mai
Déjeuner à 12h00

Rillettes de saumon
Roti de veau braisé

Légumes printaniers
Plateau de fromages

Tarte au citron

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Terrine de courgettes
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements de nos fournisseurs

Mardi 30 Avril
Déjeuner à 12h00

Pâtes au pesto
Poisson du marché
Poêlée provençale

Plateau de fromages
DESSERT DU CHEF

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Salade César

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Mercredi 1er Mai
Déjeuner à 12h00

Carottes vinaigrette
Poulet basquaise

Riz
Plateau de fromages

Crème brulée

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Gratin de brocolis

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Jeudi 2 Mai
Déjeuner à 12h00

Radis
Bœuf façon strogonoff

Pommes de terre sautées
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Flamiche aux poireaux
Plateau de fromages

Ananas au sirop


