
Que vont vous concocter les cuisiniers cette semaine…
Lundi 22 Avril
Déjeuner à 12h00

Mousse de canard
Sauté de poulet façon tajine

Semoule
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Quiche Loraine
Plateau de fromages

Compote à la rhubarbe

Vendredi 26 Avril
Déjeuner à 12h00

Champignons à la grecque
Fish and chips

Plateau de fromages
Île flottante

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Cotes de blettes béchamel
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Samedi 27 Avril
Déjeuner à 12h00

Betteraves vinaigrette
Saucisses
Lentilles

Plateau de fromages
Mousse framboise

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Œufs cocotte mouillettes
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Dimanche 28 Avril
Déjeuner à 12h00

Avocats sauce cocktail
Sauté d’agneau

Écrasé de pomme de terre
Plateau de fromages

Tarte Bourdaloue

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Salade de gésiers
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements de nos fournisseurs

Mardi 23 Avril
Déjeuner à 12h00

Cèleri rémoulade
Poisson du marché

Purée de pois cassés
Plateau de fromages
DESSERT DU CHEF

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Mousseline de volaille
Légumes racines

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Mercredi 24 Avril
Déjeuner à 12h00

Salade piémontaise
Rôti de bœuf

Endives braisées
Plateau de fromages

Crumble

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Feuilleté aux épinards
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Jeudi 25 Avril
Déjeuner à 12h00

Sardines au beurre
Sauté de veau

Légumes printaniers
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage

Gratin de macaronis
Plateau de fromages

Crème caramel


