
Que vont vous concocter les cuisiniers cette semaine…
Lundi 2 juin

Déjeuner à 12h00

Radis
Saucisses
Lentilles

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Endives au jambon

Plateau de fromages
Compote à la rhubarbe

Vendredi 6 juin
Déjeuner à 12h00

Concombres
Poisson du marché

Semoule
Plateau de fromages

Blancs en neige, coulis de fruits 
rouges

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Salade César

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Samedi 7 juin
Déjeuner à 12h00

Tomates vinaigrette
Cuisse de cannette

Fèves
Plateau de fromages
Mousse au chocolat

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Œufs brouillés

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Dimanche 8 juin
Déjeuner à 12h00

Melon jambon
Croustillant de bœuf

Écrasé de pommes de terre
Plateau de fromages

Tarte aux fraises

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Flamiche aux poireaux
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements de nos fournisseurs

Mardi 3 juin
Déjeuner à 12h00

Asperges vinaigrette
Poisson du marché 

Fenouil
Plateau de fromages
DESSERT DU CHEF

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Salade pommes de terre, 

hareng
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Mercredi 4 juin
Déjeuner à 12h00

Brocolis mimosas
Blanquette de poulet

Riz
Plateau de fromages

Crème spéculos

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Feuilleté au brie

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Jeudi 5 juin
jeuner à 12h00

Cèleri rémoulade
Rôti de veau

Pâtes
Plateau de fromages

Café liégeois

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Quiche au thon

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages


