
Que vont vous concocter les cuisiniers cette semaine…
Lundi 30 juin
Déjeuner à 12h00

Maquereau à la moutarde
Paupiette de veau

Riz
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Tomates confites au fromage 

frais
Plateau de fromages
Compte d’abricots

Vendredi 4 juillet
Déjeuner à 12h00

Melon
Poisson du marché

Tomates à la provençale
Plateau de fromages

Brioche perdue

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Ravioles du Dauphiné
Plateau de fromages

Glace

Samedi 5 juillet
Déjeuner à 12h00

Betteraves vinaigrette
Cuisse de canette confite

Haricots beurre
Plateau de fromages

Semoule au lait

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Bouchée à la reine

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Dimanche 6 juillet
Déjeuner à 12h00

Saumon fumé sc aigrelette
Carbonade de bœuf

Pomme de terre sautées
Plateau de fromages

Tatin de pêches

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Courgettes farcies

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements de nos fournisseurs

Mardi 1er juillet
Déjeuner à 12h00

Haricots vinaigrette
Poisson du marché

Semoule
Plateau de fromages
DESSERT DU CHEF

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Langue de bœuf en salade 

vinaigrette
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Mercredi 2 juillet
Déjeuner à 12h00

Salade strasbourgeoise
Escalope de poulet à l’estragon

Petits pois
Plateau de fromages
Crème au chocolat

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Assiette composée

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Jeudi 3 juillet
Déjeuner à 12h00

BARBECUE

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Quiche thon, tomates et feta

Plateau de fromages
Frises au sucre


