
Que vont vous concocter les cuisiniers cette semaine…
Lundi 28 avril
Déjeuner à 12h00

Salade d’endives
Blanquette de veau

Pommes vapeur
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Gratin de blettes, jambon

Plateau de fromages
Compote kiwi, orange

Vendredi 2 mai
Déjeuner à 12h00

Crème Dubarry
Poisson du marché

Semoule
Plateau de fromages
Moelleux au chocolat

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Salade de gésiers

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Samedi 3 mai
Déjeuner à 12h00

Champignons à la grecque
Sauté de canard

Pommes de terre sautées
Plateau de fromages

Crème caramel

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Œufs brouillés
Salade verte

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Dimanche 4 mai
Déjeuner à 12h00

Beignets de crevettes
Mijoté de poulet

Légumes printaniers
Plateau de fromages
Tarte à la rhubarbe

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Bruschetta

Salade verte
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements de nos fournisseurs

Mardi 29 avril
Déjeuner à 12h00

Salade de fèves, chorizo
Poisson du marché 

Épinards
Plateau de fromages
DESSERT DU CHEF

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Salade niçoise

Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Mercredi 30 avril
Déjeuner à 12h00

Cèleri rémoulade
Bœuf

Carottes
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Enchiladas

Salade verte
Plateau de fromages

Crème coco

Jeudi 1er mai
jeuner à 12h00

Macédoine
Chili con carne

Plateau de fromages
Salade de fruits

Gâteau :

Dîner à 18h30

Potage
Feuilleté aux asperges
Plateau de fromages
Fruits frais ou laitages


